NAGA

BROCHURE
EDITION 2025

Goltez
PPauthenticité,
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Le restaurant propose une ambiance
vivante et chaleureuse, ou des
expositions éphémeres redessinent
I'espace au fil du temps. Lumieres
tamisées, assises confortables et
déco moderne : tout est pensé pour
vous faire passer un bon moment,

entre découvertes et convivialité.

Salle principale au rez-de-chaussée
Diner assis : 110 personnes
Terrasse : 98 personnes

Petite salle au rez-de-chaussée
Diner assis : 15 min. 30 pers max.

Le 1°r étage
Diner assis : 25 min. 50 pers max.
Cocktail dinatoire : 80 pers. max
Terrasse avec espace lounge
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LA CUISINE

Découvrez I'élégance culinaire : une
brasserie contemporaine ou le gout
rencontre le savoir-faire.

Des plats classiques a la carte,
travaillés avec soin et une touche
de créativité, préparés a partir
des meilleurs ingrédients pour
garantir une expérience gustative

exceptionnelle.

Cuisine de Brasserie

Plats signatures, assiettes a
partager et saveurs réconfortantes,
avec ou sans touche de caviar pour
sublimer l'expérience.

MENU DU JOUR HUITRES & CAVIAR
SUGGESTIONS DU SOIR ACCORDS METS-VINS



+352 28 99 03 33
contact@naga-dining.lu
15, rue de Limpach,
L-3932 Mondercange

Pour votre confort, un grand parking

gratuit est disponible juste derriere
le restaurant, vous offrant un acces

facile et pratique.

Acces PMR pour les personnes a

mobilité réduite.

DEMANDEZ VOTRE DEVIS EN LIGNE
NOUS VOUS RECONTACTERONS DANS
LES PLUS BREFS DELAIS







